® KETCHUPY - MAJONEZY - SOSY

W tej sekcji znajdziesz wszystko, czego potrzebujesz do codziennej pracy w gastronomii — od
podstawowych dodatkow, po wyraziste sosy smakowe.

Idealne do burgerow, kebabow, boxow, kanapek, hot-dogow i dan gotowych.
Co tu znajdziesz:

Ketchupy premium — geste, intensywne, o wysokiej zawartosci pomidorow
Majonezy gastronomiczne — stabilne, kremowe, idealne do kanapek i sosow
Ketchupy gastronomiczne — w duzych opakowaniach, ekonomiczne i wydajne
Sosy smakowe — BBQ, koperkowy, sambal, tysigca wysp i inne

Musztarda stotowa — klasyczna, lekko pikantna, uniwersalna

Dlaczego warto:

v/ Duze opakowania — idealne do punktéw gastronomicznych

v/ Powtarzalna jakosé i dtugi termin przydatnosci
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Ketchup Classic PremiumEIma - 10 KG

A Parametry techniczne produktu

Rodzaj opakowania : wiadro plastikowe z
pokrywgqg i uchwytem

Masa netto: 10 kg

Przechowywanie: +4 °C do +25°C
po otwarciu zalecane chtodzenie +4 °C

Termin przydatnosci: 12 miesiecy od daty
produkcji (zakrecone wiadro)

Kluczowe wtasciwosci i korzysci:

Gesta konsystencja i intensywny smak - idealny
do burgeréw, hot-dogow, frytek i potraw
obiadowych

Dtuga trwatosc¢ i stabilnosé - gwarancja jakosci w
nawet bardzo aktywnej kuchni

Zastosowanie:

Bazowy dodatek do burgeréw, przekgsek i dan
fast-food

Do soséw, marynat i dipéw - jako element
receptur kuchni wtasnej

W strefach bufetowych i cateringowych - tatwe
dozowanie i serwowanie
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Ketchup Premium EIma o
zawartosci 220 g pomidoréw na 100
g produktu to gesty, intensywny
dodatek dla wymagajgcej
gastronomii. Dostepny w duzym
wiadrze - idealny do cateringu, fast
foodow i restauracji. Gwarantuje
wyrazisty smak, gteboki kolor i
powtarzalng jakoscé.

Jakosc
Premium
225 g
pomidorow na
100 g produktu

CENA NETTO (VAT 8 %)

Wiaderko 10 kg : 76,00 PLN

1 kg produktu : 7,60 PLN

Sktad produktu

Woda, koncentrat pomidorowy ( sporzgdzono z okoto 220
g pomidoréw na 100 g produktu, cukier, ocet
spirytusowy, skrobia modyfikowana kukurydziana, sdl,
warzywa w proszku : cebula, czosnek, koncentrat selera
(ekstrakt selera, wzmacniacz smaku E621 ), ekstrakt
marchwi, substancje konserwujqgce : benzoesan sodu,
sorbinian potasu, regulator kwasowosci : kwas
cytrynowy , aromat, substancja stodzgca : sacharydy

Logistyka

Paleta zbiorcza . 50 wiaderek (500 kg)

48



Ketchup Classic Premium ElIma - 5 KG

Parametry techniczne produktu

Rodzaj opakowania : karnister plastikowy z
zakretkq i uchwytem
Masa netto: 5 kg

Przechowywanie: +4 °C do +25°C
po otwarciu zalecane chtodzenie +4 °C

Termin przydatnosci: 12 miesiecy od daty
produkcji (zakrecone wiadro)

Kluczowe wtasciwosci i korzysci:

Gesta, stabilna konsystencja - nie sptywa z
potraw

Intensywny, naturalny smak - bez rozwodnienia
Poreczny karnister - fatwe przechowywanie i
nalewanie

Pasuje do burgeréw, frytek, pizzy, kanapek i
kebabow

Zastosowanie:

Lokale fast-food, pizzerie, bary, kuchnie zbiorowe
Jako baza do domowych soséw (np. BBQ, pizza
sauce)

Do bezposredniego serwowania lub jako sktadnik
receptury
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PREMIUM

Masa netto: ‘

5ka

Ketchup EIma w kanistrze 5 kg to
produkt klasy premium,
zawierajgcy ponad 220 g
pomidorow na 100 g. Gesty,
aromatyczny i naturalny -
gwarantuje idealng przyczepnoscé
oraz gteboki smak. Polecany
lokalom, ktore stawiajqg na jakosc,
powtarzalnosc¢ i profesjonalizm.

Jakosc
Premium
225 g
pomidorow na
100 g produktu

CENA NETTO (VAT8 %)

Kanister 5 kg 38,00 PLN

1 kg produktu : 7,60 PLN

Sktad produktu

Woda, koncentrat pomidorowy ( sporzgdzono z okoto
220 g pomidoréw na 100 g produktu, cukier, ocet
spirytusowy, skrobia modyfikowana kukurydziana, sdl,
warzywa w proszku : cebula, czosnek, koncentrat selera
(ekstrakt selera, wzmacniacz smaku E621 ), ekstrakt
marchwi, substancje konserwujgce : benzoesan sodu,
sorbinian potasu, regulator kwasowosci : kwas
cytrynowy , aromat, substancja stodzgca : sacharydy

Logistyka

Paleta zbiorcza : 100 karnistrow (500 kg)
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Ketchup ClassicPremiumEIma - 5 KG

4 Parametry techniczne produktu

Rodzaj opakowania : worek cateringowy
zgrzewany, bez dozownika

Masa netto: 5 kg

Przechowywanie: +4 °C do +25 °C
po otwarciu zalecane chtodzenie +4 °C

Termin przydatnosci: 12 miesiecy od daty
produkcji (zakrecone wiadro)

Kluczowe wtasciwosci i korzysci:

Wysoka koncentracja pomidorow -

mocny, naturalny smak

Gesta, powtarzalna struktura - idealna do
burgerow,frytek, kanapek

Opakowanie zajmuje mato miejsca - tatwe w
sktadowaniu i utylizacji

Zastosowanie:

Restauracje, fast foody, zaktady produkcji
zbiorczej

Do systemow porcjowania lub przelania do
dozownikow

Swietny jako sktadnik soséw bazowych i receptur
wiasnych
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Ekonomiczne rozwigzanie w
formacie przemystowym - ketchup
premium o wysokiej zawartosci
pomidoréw (ponad 220 g/100 g),
zapakowany w praktyczny worek
do profesjonalnej kuchni.
Ketchup ,EIma” w
wielowarstwowym worku foliowym
to propozycja dla zaktadow
gastronomicznych, cateringu i
produkcji zbiorczej.

Jakosc
Premium
225 g
pomidorow na
100 g produktu

CENA NETTO (VAT8 %)
Worek 5kg : 36,00 PLN
1 kg produktu : 7,20 PLN

Sktad produktu

Woda, koncentrat pomidorowy ( sporzgdzono z okoto 220
g pomidorow na 100 g produktu, cukier, ocet
spirytusowy, skrobia modyfikowana kukurydziana, sol,
warzywa w proszku : cebula, czosnek, koncentrat selera
(ekstrakt selera, wzmacniacz smaku E621 ), ekstrakt
marchwi, substancje konserwujgce : benzoesan sodu,
sorbinian potasu, regulator kwasowosci : kwas
cytrynowy , aromat, substancja stodzgca : sacharydy

Logistyka

Paleta zbiorcza : 32 kartony (640kg)

Zbiorcze opakowanie (karton) : 4 x 5000 g =20 kg
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Ketchup Gastronomiczny EIma - 5 KG

Parametry techniczne produktu

Rodzaj opakowania : wiadro plastikowe z

pokrywaqg i uchwytem

Dostepne takze jako:

« kanister 5 kg - wygodny do przelewania i dozowania
- worek 5 kg - najtansze rozwigzanie ekonomiczne

Masa netto: 5kg

Przechowywanie: +4 °C do +25°C
po otwarciu zalecane chtodzenie +4 °C

Termin przydatnosci: 12 miesiecy od daty
produkcji (zakrecone wiadro)

Kluczowe wtasciwosci i korzysci:

Atrakcyjna cena - idealny do duzego zuzycia
Neutralny profil smakowy - tatwy do dalszego
przetwarzania

Trzy opcje opakowan - dostosowane do Twojego
systemu pracy

Stabilna konsystencja i wydajnosé

Zastosowanie:

Restauracje, fast foody, zaktady produkcji zbiorczej
Do systemoéw porcjowania lub przelania do
dozownikow

Swietny jako sktadnik soséw bazowych i receptur
wiasnych

www.alspizar.pl | NIP 621-171-17-70 | +48 783 420 428

gastronomiczny

Ketchup Gastronomiczny EIma to
ekonomiczny wybor dla
profesjonalnych kuchni. Zawiera 80
g pomidorow na 100 g produktu,
gwarantujgc intensywny smak i
stabilng konsystencje. Idealny do
sosow, marynat i dan gtéownych -
wydajny, uniwersalny i optacalny w
uzyciu.

CENA NETTO (VAT8 %)

Wiaderko 5 kg : 27,50 PLN
1 kg produktu : 5,50 PLN
Sktad produktu

Woda, koncentrat pomidorowy ( sporzgdzono z okoto
76 g pomidorow na 100 g produktu, cukier, ocet
spirytusowy, przecier jabtkowy ( zawiera dwutlenek
siarki ) skrobia modyfikowana kukurydziana, sdl,
warzywa w proszku ( cebula, czosnek) regulator
kwasowosci ( kwas cytrynowy ),

stabilizator (guma ksantanowa )

koncentrat selera ( s6l, wzmacniacz smaku :
glutaminian sodu , ekstrakt selera ), substancje
konserwujqgce : benzoesan sodu, sorbinian potasu )
substancja stodzgca ( sacharyny )

Logistyka

Paleta zbiorcza : 100 wiaderek (500 kg)
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Majonez GastronomicznyElma - 5 KG -24 %

Parametry techniczne produktu

Rodzaj opakowania : plastikowe wiadro z
uchwytem
i szczelng pokrywaqg

Masa netto: 5 kg

Przechowywanie: : od +2°C do +10 °C (po otwarciu
zuzy¢ w ciggu kilku dni)

Termin przydatnosci: 4-6 miesiecy od daty
produkcji

Kluczowe witasciwosci i korzysci:

Stabilna konsystencja - nie rozwarstwia sie w
satatkach i sosach

Delikatny smak - dobrze komponuje sie z réznymi
bazami i dodatkami

Ekonomiczna formuta - swietny stosunek jakosci
do ceny

Wysoka wydajnosé - idealny do mieszania z
ketchupem, czosnkiem, ziotami itp.

Zastosowanie:

W barach, restauracjach i zaktadach
cateringowych

Jako sktadnik soséw burgerowych,

czosnkowych, kanapkowych

Do satatek jarzynowych, tortilli, wrapéw, boxéw i
kanapek
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Majonez
gastrononucziy
oot 2470

g 5kg

Ekonomiczny majonez o 24%
zawartosci ttuszczu - idealny do
zastosowania w gastronomii.
Majonez Gastronomiczny marki
Elma to produkt o tagodnym
smaku, jednolitej konsystencji i
stabilnej strukturze. Zawartosc¢
ttuszczu 24% zapewnia optymalny
balans pomiedzy kremowosciq a
ceng.

CENA NETTO (VAT 8 %)

Wiaderko 5 kg : 32,00 PLN
1 kg produktu : 6,40 PLN
Sktad produktu

Woda , olej rzepakowy, olej stonecznikowy, skrobia
modyfikowana kukurydziana, ocet spirytusowy, mleko
odttuszczone w proszku, musztarda (woda ocet
spirytusowy, gorczyca , cukier, sél, zéttko jaja w proszku
(0,5%), substancje zageszczajgce, guma ksantanowa
guar, substancje konserwujgce: sorbinian potasu,
benzoesan sodu, regulator kwasowosci : kwas cytrynowy
, barwnik : karoteny, substancja stodzgca : sacharyny,
przeciwutleniacz : sél wapniowo disodowa edta .

Logistyka

Paleta zbiorcza : 100 wiaderek (500 kg)




Parametry techniczne produktu

Rodzaj opakowania : plastikowe standardowo duze
wiadro 10 kg - wygoda dozowania
i magazynowania.

Masa netto: 10 kg
Przechowywanie: :: sucha, chtodna przestrzen

Termin przydatnosci: 6 miesiecy od daty
produkcji

Kluczowe wtasciwosci i korzysci:
Autentyczny smak- az 85-87 % chili bez
rozcienczania.

Wszechstronnosé - sktadnik lub samodzielny sos
do potraw.

Duze opakowanie - ekonomia i wygoda w
gastronomii.

Dtuga trwatosé i stabilnosé dzieki konserwantowi.

Zastosowanie:

Dodaje charakterystycznego, ostrego akcentu
zblizonego do swiezego chilli.

Idealny w kuchni azjatyckiej: z makaronami,
ryZzem, zupami, owocami morza, nuggetsem.
Dobrze wspotgra z dipami i komponujqgc sie z
innymi sosami (np. stodko-kwasnym, sojowym).
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Sos Hotan Sambal 10 kg

B71% Cayenne pepper

Hotan Sambal to czysty ogien w
kuchni - autentyczna indonezyjska
pasta chili zawierajgca az 87%
sproszkowanych papryczek.
Esencja ostrosci i aromatu bez
zbednych dodatkow. Doskonata do
sosow, marynat i dipow - podkresia
smak, pobudza zmysty i przycigga
uwage.

CENA NETTO (VAT8 %)

Wiaderko 10 kg : 153,00 PLN

1 kg produktu

15,30 PLN




Musztarda Stotowa Tarsmak

Parametry techniczne produktu

Rodzaj opakowania : wiadro 5 kg - wygodne i
trwate

Masa netto: 5 kg
Przechowywanie: od 2°C do 20 °C
Termin przydatnosci: 6 miesiecy od daty produkcji

Kluczowe wtasciwosci i korzysci:

Klasyczny, tagodny smak - akceptowany przez
szerokq

grupe klientow

Produkt wysokiej wydajnosci - idealny do
produkcji

masowej

Stabilna konsystencja i tatwos¢é

tgczenia z innymi sktadnikami

Zastosowanie:

Idealna jako baza do sosow kanapkowych i
dressingéw

Sprawdza sie jako dodatek do mies pieczonych,
kietbas i burgerow
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y

Skg‘— *

“Mn MussznA
STOLOWA

Musztarda Stotowa Tarsmak 5 kg
to klasyka, ktorej ufa gastronomia.
tagodna, zrownowazona i
uniwersalna - idealna do mies,
kanapek, marynat i soséw.
Wydajna, tatwa w dozowaniu,
gwarantuje powtarzalny smak i
niezawodnosc¢ w profesjonalnych
kuchniach.

CENA NETTO (VAT8 %)

Wiaderko 5 kg : 40,00 PLN

1 kg produktu 8,00 PLN

Sktad produktu

Woda, mieszanka octowa ( ocet spirytusowy, ocet winny
biaty ), gorczyca, 15% cukier, sol, substancja
konserwujgca: benzoesan sodu, ekstrakt z kurkumy.

Logistyka

Paleta zbiorcza . 100 wiaderek (500 kg)
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Parametry techniczne produktu

Rodzaj opakowania : Ergonomiczna butelka 9009 z
dozownikiem

Masa netto: 0,9 kg
Przechowywanie: od 2°C do 20 °C
Termin przydatnosci: 6 miesiecy od daty produkcji

Kluczowe wtasciwosci | korzysci:

Wyrazisty smak naturalnego koperku

Wydajna konsystencja - dobrze rozprowadza sie
na talerzu

Butelka z precyzyjnym dozownikiem - wygoda i
higiena pracy

Zastosowanie:

Idealny do ryb, jajek, gotowanych ziemniakow i
kanapek

Popularny w cateringu i kuchniach hotelowych
Gotowy do uzycia
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Sos fit koperkowy 0.9 kg

EKOPERKONY

Sos koperkowy Tarsmak to klasyka
w nowoczesnym wydaniu.
Aromatyczny, ziotowy i delikatny -
idealnie podkresla smak ryb,
warzyw, satatek oraz dan kuchni
skandynawskiej. Gwarantuje
swiezosé, elegancje podania i
powtarzalng jakos¢ w
profesjonalnej gastronomii.

CENA NETTO (VAT8 %)

Wiaderko 10 kg : 105,00 PLN
Butelka 900 g : 9,50 PLN
Sktad produktu

Woda, olej rzepakowy, skrobia modyfikowana, cukier
mieszanka octowa ( ocet spirytusowy, ocet winny biaty )
czosnek, sol, koper suszony , gorczyca, zéttko jaja w
proszku, przyprawy, stabilizatory (Quma guar, guma
ksantanowa ). substancja konserwujgca : benzoesan
sodu, sorbinian potasu, aromat, przeciwutleniacz : sél
wapniowo - disodowa EDTA

Logistyka
Paleta zbiorcza : 60 kartonow = 486 kg

Zbiorcze opakowanie (karton) : 9 x 900 g = 8,1 kg
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Parametry techniczne produktu

Rodzaj opakowania : Ergonomiczna butelka 1000 g
z dozownikiem

Masa netto: 1000 g
Przechowywanie: od 2°C do 20 °C
Termin przydatnosci: 6 miesiecy od daty produkcji

Kluczowe wtasciwosci i korzysci:

Intensywny smak barbecue inspirowany kuchniq
amerykanskiego potudnia (styl Louisiana)
Idealna konsystencja - gesta, nie sptywa z miesa
ani z kanapek

Stabilna formuta - nie rozwarstwia sie, nie traci
jakosci przy podgrzewaniu

Zastosowanie:

Wszechstronnosé - uzyjesz jako marynaty, dipu
lub dodatku do dan

Grill, burger, frytki, wraps, satatki, przekqgski,
pizza
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Sos BBQ 1 kg

Tarsmak Louisiana BBQ Sauce to
pikantna klasyka amerykanskiego
grillowania o dymnym aromacie i
gtebokim smaku. Idealny do
marynowania karkowki, zeberek i
skrzydetek oraz jako dip do
burgerow, nuggetsow, stripsow i
zapiekanek. Gwarantuje
intensywnosé, wygode.

CENA NETTO (VAT 8 %)

Wiaderko 10 kg : 120,00 PLN
Butelka 1000 g : 12,00 PLN
Sktad produktu

Woda; cukier; koncentrat pomidorowy (12 %); mieszanka
octowa (spirytusowy i winny biaty); skrobia
modyfikowana, sél; czerwona papryka (1,5 %); olej
rzepakowy; przyprawy (papryka stodka, chili, pieprz);
aromat dymu wedzarniczego (0,7 %); koncentrat
warzywny (papryka, cebula, czosnek), aromat karmelowy;
regulator kwasowosci: kwas cytrynowy; stabilizator: guma
ksantanowa; konserwant: sorbinian potasu

Logistyka
Paleta zbiorcza : 60 kartonow = 540 kg

Zbiorcze opakowanie (karton) : 9 x 1000 g = 9 kg
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